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Direccion de Acuicultura

Incorporacion de nuevos items en la Web institucibe la Direccion

http://www.minagri.gob.ar/site/pesca/acuicultura/irdex.php

Se han confeccionado tres nuevos items en nuegthbainstitucional, cuyo contenido
informativo, se encuentra a su disposicioNISITELA!

MESA DSTRICOLA

ACUICULTURA E Apoyo a la Ostricultura
Informe acerca del apoyo brindado por el MAGYP desde su Subsecretaria de Pesca y Acuicultura v su drea de
CULTIVDS Acuicultura al "Proyecto Ostra” el cual tiene cormo objetivo la explotacidn de los actuales bancas de dicha

molusco bivalvao, a partir de su extraccidn yfo cultivo,

Ura MAarima

B Moluscos Bivalvos Mesa Ostricola

El dia 19 de Septiernbre de 2012, en el dmbito del MAGYP, se efectud un encuentro que abordd las diversas
temdticas acerca del cultivo de estos organismos. En el mismo, se contd con la presencia del Sefior
Subsecretario de Pesca y Acuicultura de la Nacion, Dr. M. Miguel Bustarante, la Direccidn de Acuicultura,
referentes del SENASA, provincia de Buenos Aires e Intendencia de Carmen de Patagones, CRIAR, CONICET,
asi como productores de ostras, entre otras entidades v funcionarios,
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B Proyecto de vigilancia de enfermedades de moluscos bivalvos en la ostra céncava en Bahia
Anegada Provincia de Buenos Aires

El presente docurnento resulta ser un compendio informativo acerca del plan de vigilancia de enfermedades de
declaracion obligatoria e importancia epidemioldgica de moluscos bivalvos en poblaciones de ostra concava
{Crassostrea gigas) en Bahia Anegada, Prov. de Buenos Aires. El mismo se enmarca dentro de las acciones
que se llevan en conjunto por el Acuerdo de Cooperacién Técnica firmado entre la Ex Secretaria de
Agricultura, Ganaderia Pesca v Alimentos, hoy el MAGYP v el SENASA,

B Links Institucionales - Provincias Argentinas

La DIRECCION DE ACUICULTURA le brinda una némina de links institucionales, correspondientes a las distintas
Provincias Argentinas. Es asi que podrd acceder a casillas de correo electrénico v direcciones web de cada
Ministerio de Produccidn, Secretaria o Subsecretaria seglin corresponda.
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® Dtros Links Institucionales
Mediante el presente podrd acceder a las direcciones web de instituciones sean o no descentralizadas del
MAGYP.
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& continuacidn se detallan las diversas ediciones del Baoletin institucional de la DIRECCION DE
DIR. ACUICULTURA ACUICULTURA, El mismo expone las diferentes actividades v acciones que se realizaran en

cada afio. La Publicacion del mismo se harad en forma cuatrimestral,
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» Acuicultura dijo presente en Tecnoépolis 2013

En el marco de la muestra emplazada en mas deckréas en Villa Martelli (Prov. Buenos Aires),
denominada Tecnopolis 2013 y bajo la consigkh desafio del conocimieritoel Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Pesca de la Nacion (MAGY®)t6 con un atractivo predio y estructuras, en
el cual se hizo presente Acuicultura, en el sedtoa través de la Direccién de Acuicultura del
MAGYP y entre sus miembros se conté con la preaedeila Dra. Laura Luchini, Msc. Gustavo
Wicki, Lic. Ciro Guillermo Negri, Lic. Marianela Va y el Sr. Federico Ramagnano.

En el mencionado sector, acuicultura presenté steraa de cultivo por recirculacién con la especie
Trucha Arco lIris, asi como un equipo completo yfuarcionamiento de acuaponia, el que contempla
las especies truchas Arco Iris y Carassius (orn@ahemsi como vegetales tales como plantas de
lechuga, menta, etc.
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% Jornada de trabajo en el ambito de las acciones del
convenio MAGyYP — UNDAV

A fines del afio 2012, el Ministerio de Agricultuf@anaderia y Pesca de
la Nacion (MAGyP), representado por su Ministra, ISorberto Yauhar
y la Universidad Nacional de Avellaneda, represgmtpor su Rector,
Ing. Jorge Calzoni, firmaron un Convenio de CoogiéraTécnica, con
la finalidad de trabajar en forma conjunta y cooadia, sobre proyectos
en areas de mutuo interés por medio de la DireatgAcuicultura de la
Direccion Nacional de Planificacion Pesquera petiemte a la
Subsecretaria de Pesca y Acuicultura del MAGyP. €oonsecuencia
de dicho marco de institucionalidad, el lunes 1jué de 2013, en la
sede universitaria de la localidad de Pifieyro,ig@rle Avellaneda, se
llevé a cabo una exitosa jornada de trabajo, | @ussistié en la puesta
en sociedad de los conocimientos relacionadosaaugultura y aportes
que el sector brinda al pais. La misma, se reabndel fin de desarrollar
actividades que apunten a generar herramientasep&actor Acuicola
Argentino. Para ello, la jornada conté con la presede la Directora de
Acuicultura de la Nacién, Dra. Laura LUCHINI y deésponsable de las
Areas de Vinculacién y Comunicacion Instituciorsdi como Marketing
y Desarrollo de Agregado de Valor de la Direccidia, Ciro Guillermo
NEGRI. Esta actividad se disefi¢ para alumnos iegig avanzados, asi
como docentes de la Tecnicatura en Disefio de MarcBavases y
Autoridades de la UNDAV. De esta manera, la disétafue una de las
primeras acciones de identificacion, seleccién gad®llo, asi como
también la cooperacion y colaboracion en la orgamdn y difusion a
través de distintas actividades como eventos, gaditines, entre otros.
Asimismo, generar los mecanismos necesarios pagoduccion de
informacion que esté dirigida a actuales y potdesigroductores y
servicios de acuicultura, contribuyendo al acereatoi reciproco y al
desarrollo socio-econémico, productivo y comerdiahto a nivel local,
regional y nacional en el marco de las competemigda UNDAV.

E Direccién de Acuicultura
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+ Pescay Acuicultura del MAGYP, presente en
AGROACTIVA 2013

El Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pescaal&lacion
(MAGyYP) se “trasladé al campo”, a través de su ingme
presencia en la muestigroactiva 2013 que fue realizada
entre el 12 y 15 de Junio en el km. 386 de la Riateional N°
9, en Cafhada de Gémez, Prov. de Santa Fe.

Es asi que el stand result6 ser una réplica muylbgrada de
la fachada del edificio del MAGyYP, ubicada en uediw de
9.600 i, donde se encontraron dos divisiones centrales, un
gue condensaba las diferentes &reas de la cageypecuaria
(agricultura, ganaderia, pesca y acuicultura, Ieéahe
financiamiento, agricultura familiar, economias ioegles e
institucional); y la otra donde se aglutinaron trganismos
pertenecientes al Ministerio, tales como el Insgifdacional de
Semillas (INASE), Instituto Nacional de Tecnologia
Agropecuaria (INTA), Instituto Nacional de Vitivimiltura
(INV), Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
Agroalimentaria (SENASA) y Unidad de Cambio Rural
(UCAR) del Programa de Servicios Agricolas Prowtes
(PROSAP).

En dicha muestra, la Subsecretaria de Pesca y i, con

la representacién del Lic. Ciro Guillermo NEGRI ¥ Sr.

Federico RAMAGNANO, cont6é en lo institucional com u
convocante y adecuado material grafico y audioliqusesto
en sociedad mediante un atrayente y confortabledste
asesoramiento y difusion de sus actividades, pnoagay lineas
de accién, por el cual transitaron centenares dsopas
relacionadas directa e indirectamente al sectda gpesca y la
acuicultura.
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«* Nueva Red de Fortalecimiento de la Acuicultura- RERACUA.

A mediados del pasado mes de mayo, se realiz6 kstélto de Biotecnologia de ROSARIO y mediametacion
del CONICET, una reunién preliminar para avanzateeformacion de una “RED de FORTALECIMIENTO de la
ACUICULTURA". En la misma se dieron cita alrededde 20 investigadores, técnicos y productores, junto
representantes de las provincias de regiones ¢ée astualmente avanzando aceleradamente graca®yd de sus
respectivos gobiernos. Asi por ejemplo, asisti@Cebrdinador del Cluster Acuicola del NEA, que psyado desde el
Gobierno Nacional y por el propio MAGyYP, se hicienoresentes, la Directora de Acuicultura del Menist, Dra.
Laura LUCHINI y el Jefe de la Delegacion del Centlacional de Desarrollo Acuicola —-CENADAC, Msc. Gus
WICKI. La reunion se extendid por dos dias, el grionde ellos destinado a un importante intercardbiopiniones
respecto del avance de la acuicultura y acercagldificultades encontradas sobre varios aspeetegantes para el
desarrollo de la misma; mientras que en el seguhidplos asistentes se reunieron en grupos pamairdetintos
importantes a desarrollar, asi como posibles apartealizar desde sus entidades y su propiaipadién, enfocando
los problemas determinados con una vision prodstdi con la clara intencién de colaborar en enae de la
actividad. Por su parte, la representante del @BENIexplicd a los presentes el aporte que esduogn realizaria
una vez que sea aceptada la mencionada Red, c@mfdose ademas, la Comision Redactora y la Comud#on
Asesoramiento respectiva. El MAGyP aportara a I&/REJA, tanto desde su Direccidn de Acuicultura ocotlesde
su Delegacion del CENADAC, los resultados de iagestigaciones aplicadas que desarrolla con aoidiid en su
campus Yy laboratorios; asi como la participacioe imteresados que desde la RED, puedan ser insl@dosu
Programa de Capacitacion Anual o bien dentro derEsl ad hoc que se realicen.
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% Nueva Ficha institucional “CONOCIENDO LA ACUICULTUR A”

La presente tiene por objetivo, difundir la actaddACUICOLA, los aportes que la misma genera al
pais, conocimientos generales de sus sistemadtde casi como la distribucion geografica nacional
delos diferente cultivos, entre otro

| ARGENTINA (§) FEiscmemeis,

A RCTIVIDAD FEDERAL
La Apsicubura 35 dosamola on wd of ass cnegandn ddaremas prdaccionss an cacs uno da ks lugars
donk w0 lraan 3 caba

nUENOS URES wpoza

: 3 Al urha Ao s
=k e

CONOCIENDO LA ACUICULTURA

OUE ES LA ACUICULTURA?
Es ura actividad productiva de onganismos acudticos ivegatales v snimales) con cicle de
sirtn Aotal Aariel que b £

* Produecioe ds almenton prossicoa y s

e

* Ao slcracimBnD 30/ eccmas
ey

+ Dasamalo inclestial (Local » Fiagiosal

= Germ i b s vhe

+ Frowta e abmano parala famita

ary TIERRA BEL FLERA

T A Tucha decs.re ST an s
- Mepie

Aarva [aptmsein} oo

:::uraslmmnlummmndno
W racrodaen,

7 e e, sl oy ey

T rncpe: cammionnzs oard
e o s S e e,
e

% Nueva Ficha institucional “PORQUE COMER PESCADO”

En el presente caso, se aborda la tematica redegeribs beneficios nutricionales que genera el
consumo de pescado, ya sea en materia de prinagipimgivos como las proteinas, aminoacidos,
vitaminas, asi como acidos grasos insaturados @§g) y minerales, entre otros.
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¢+ Produccién acuicola por técnica de “Rotacién de ctivo de ARROZ - PECES".

Los datos mas antiguos que mencionan el empleaupas de arroz para el cultivo de peces, provieleen
China, la que posee una larga historia en estéigaadal es asi que, fue siempre la principal doaen ese pais
en términos de area y produccion. Los registrosemniggicos sugieren que estos cultivos se inicidwoante la
dinastia Wei (220-265 DC). Los peces mayormentéivadios eran las carpas (comun, dorada, herbivora y
plateada). La investigacién formal, comenzé sin &b, en el siglo XD, en la provincia de Jiangsunhién
con carpas. Las carpas plateadas durante el patéodcecimiento del arroz, aumentaban su peso &syg la
carpa comun, unas 20 veces. A partir de 1949 estiivos se desarrollaron rapidamente, sumando siema
especies de bagres, tilapia y otras. A fines ddéleada del '80, se cosecharon 800 mil hectareasunan
produccion media de 133 kg/ha de peces y en las anés importantes, se alcanzaron los 15.000 kig/laaroz,
acompafiado de 1500 kg/ha de peces. Esto hizanieotar notablemente la renta de las familias prodas y

la mejora del cultivo de peces y arroz en conjulBiasten dos formas basicas de produccion de “greces”, ya
gue ambos comparten el agua: 1) la rotacion arecepy 2) el cultivo en conjunto, denominado cdhaul
arroz-peces. La rotacion, consiste en el cultivbalez durante una estaciéon y el de peces entéxiés
siguiente (a la manera en que Estados Unidos éfemiuvarios de sus Estados, con su channel catftsh)
general se enfatiza la produccién de arroz y aezul los peces mejoran el crecimiento de las mamadaciclo
siguiente. En Argentina, una empresa arroceraadaten el norte de la provincia del Chaco (endasanias de

la localidad de La Leonesa), inici6 hace muy paempo y por primera vez en el pais, una explotacion
utilizando el sistema de “rotacion arroz-peces” lempdo como especie al pacu en su engorde. Estagiooya
fue introducido al mercado argentino (alcanzandtusive, actualmente, al mercado de ciudades piiGag)
desde hace afios, a partir de la principal empmshigtora. El mercado argentino es un buen reopista del
pacu y los consumidores estan acostumbrados aspieaades, con una minima de 1,2 Kg a las coseclw®)

de mayor peso (acceden también a filetes, troz@gats, etc.). La especie muestra un excelentarsezto en
sistema semi-intensivo en estanques excavadospfesta diaria de balanceado de un 32% de proteina e
engorde final y con practicamente, un sencillo rfeade su produccidn, aportando una cosecha de/Ba@m el
sistema mencionado. La empresa apunta asi, a Q@dsedtareas de cultivo y ha dejado de lado el emgé los
usuales agroquimicos en los campos utilizados gstearotacion tan interesante y rentable. A pddimumento
del producto en el mercado interno y dado la coitiyidad que se iniciard, los productores debex@menzar a
pensar seriamente en pacu de menor talla a lat@ysasi como a su exportacion hacia otros paises.

B s
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« Profesionales y técnicos argentinos, se capacitam &cuicultura en la Republica Popular China

Segun la Organizacién Mundial de las Naciones Unjaia la Alimentacion y la Agricultura (FAO), hael
afio 2025 la poblacion mundial ser4 de alrededoB8.800 millones de habitantes y a raiz de distintas
estimaciones respecto al crecimiento futuro dectvidad y en base a un consumo promedio mundid2Zle
Kg./persona/afio, resultarian necesarias mas dmillédes de toneladas solamente del producto “plescaue

en parte deberan provenir de cultivo. Ahora biarcdrne de pescado es la mas consumida en el maurdpje

en Argentina es de menor ingesta que la vacurajida y la porcina. Nuestro pais posee diversosaslj aguas
dulces y marinas abundantes y de calidad, asi coonas con diferentes aptitudes para desarrolloade |
acuicultura, sea de consumo o como ornamento (am@r disponibilidad y calidad de insumos y
subproductos. Por ello, la gestién de la acuicalpara abastecer de esta carne resulta de impartgacque
constituye fuentes de proteinas de alta calidademales, vitaminas, acidos grasos omega 3 y 6septan un
bajo contenido en grasas saturadas. Por lo tam&l, @ano nacional, los Subsecretarios del MAGR Miguel
Bustamante y el Ing. Oscar Solis, junto a profedEmy técnicos del sector publico (técnicos adigioes,
ingenieros en alimentos, agronomos, veterinarioggs vinculados al sector de la pesca y acui@iltlirecta o
indirectamente), participaron en China, con el twbfie capacitarse visitando distintos Centros derision en
varias ciudades de ese pais, para adquirir conexcios en la materia, sobre todo en producciérgda dulce y
también marina. Esto les permitira, entre otrogetsys, conocer mas de cerca el trabajo a redbrzaficiencia y

la diversificacion de la produccion para distinposductores/emprendedores de diversas zonas dgéatha.

¢+ Taller sobre Produccion y Extraccion de Moluscos
Bivalvos

La Direccion de Acuicultura de la Nacion desarra@ld
San Antonio Oeste, Rio Negro, un taller destinada a
capacitaciébn en “Buenas Précticas y Clasificacién d
Zonas Productivas de Moluscos Bivalvos” para
extractores/potenciales productores. ElI mismo, fue
realizado en la Universidad Nacional del Comahue y
asistieron funcionarios provinciales, municipales,
pescadores y comercializadores de distintos product
Como expositores actuaron la Lic. Marcela Alvared y
Sr. Mauro Ferino de la Direccién de Acuiculturantju

al representante del SENASA Dr. Fabian Ballesteros,
Coordinador General de la Direccion de Inocuidad de
Productos de la Pesca y Acuicultura, dependiente de
SENASA.
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+« Taller Integral de Cultivo de Moluscos Bivalvos

Este Taller fue brindado entre el 1° y el 4 deogjulie 2013 por la Red de
Fortalecimiento para la Maricultura Costera Patagon contd con el auspicio de
la Subsecretaria de Ciencia y Tecnologia de PWdaidryn, y la Direccion de
Acuicultura de la Nacion. Fue llevado a cabo e@esitro Nacional Patagonico —
CENPAT-CONICET, abordando diversas tematicas: gdidades de los
moluscos, etapas y sistemas de cultivo en marslémidn, gestion sanitaria,
procesamiento, comercializacion y fuentes de firemiento disponibles
actualmente. Ademas, se incluyo el desarrollo detjmas, tales como armado d
colectores, distintos tipos de fondeos y cuerdas cdétivo; asi como
observaciones macroscopicas y microscopicas dealamia, y morfologia de las
especies cultivadas, incluyendo las especies éitmiionicas productoras d
toxinas. También se realiz6 una visita a la Plal@aProcesamiento Pesquer
“Greciamar” para conocer los registros documentafeguisitos sanitarios,
fluyjogramas para moluscos; asi como los controlestividades que se realiza
en dicha empresa. El Taller fue impartido por lasettes Lic. Cecilia Castafios
Lic. Myriam Elvira de UTN-FRCh y Lab. CRIAR-IBMPAS UNCOMA,
respectivamente, Lic. Marcela Alvarez (DireccionAdriicultura-MINAGRI), los
Med. Vet. César Gentile y M;Aria ana Reussi de LHREh, Ing. Diana Bohn
(UTN-FRCh y SCTelP del Chubut) y Ocenog. Vivianat8a(Sub. Sec. de Pesca
del Chubut y UNPSJB, Sede Trelew). Ademas partiagh6Téc. Acuarista
Mariano Moris (CENPAT-CONICET). ElI Taller fue destido a los
permisionarios de la Comunidad del Riacho San Jpstgnciales maricultores de
Rawson, personal técnico de la Sec. de Prod y Médidiente de dicha
localidad, personal técnico de la Subse de Pesdahdéut, integrantes de la
Escuela Municipal de Pesca "Juan Demonte”, y besgrialumnos del Cenpat y
de la UTN-FRCh.

Breves

+ Los hogares espafioles consumen 43 kilogramos degzeho al afio

Los hogares espafioles poseen una gran ingestssd&dpecon un consumo
de 43 kilogramos de productos del mar al afio, drenlos 18 kilogramos de
media europea, lo que confirma una demanda estblel sector. No
obstante, s6lo se consumen 2,4 veces de las ldiljplagles, entre almuerzos
y cenas, que brinda la semana, segun un informla densultora Kantar
Worldpanel, presentado en el marco del Congreso@E@e Productos del — —
Mar. Angels Segura, responsable del area de Piaxldet Mar de AECOC, f'“an(“alfOOd.es
asegura que el 61,7% de los encuestados afirm@aqupra habitualmente |erowsoswos roresoues oo o osrmeuco: vor i movsma sumeimins
estos productos en el supermercado. Asimismo, leevda confianza del

consumidor en el servicio de mostrador, ya que 1)2% afirma que se

siente mas satisfecho cuando es atendido por wsangeque conoce los

productos frescos. Ademas, José Gonzalez, de laesenBacalao Giraldo,

explica cémo afiadir valor acercdndose al consumalotravés de la

innovacion, la calidad y la comunicacion de lagpEdades saludables de los

productos del mar.

http://www.financialfood.es/default.aspx?where=5&id1&n=13375
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% Hito histérico mundial: la produccion de acuicultura sobrepaso la
produccion de ganado vacuno en el mundo

Por primera vez en la historia moderna, la producde peces cultivados
en el mundo superd la produccion de carne vacumdrécha se amplié
en 2012, con una produccion de acuicultura quenafcan récord de 66
millones de toneladas (sin contar las plantas @a@agto algas), en
comparacion con la produccién de carne de vacun@3dmillones de

toneladas. En 2013 puede llegar a ser el primeeafgue la gente ingiera
mas pescado procedente de cultivo. Mas que un ateckneas, estas
tendencias ilustran la Gltima etapa de un camkstbtico en la produccion
de alimentos; un cambio que en su esencia signiiiza historia de los
limites naturales.

http://rnia.produce.gob.pe/index.php?option=com cotent&view=article&id
=202:acuiculturavsvacuno&catid=22:actividades&ltemo=76

% Adaptan lagunas naturales para la cria del pactu eal NEA

Investigadores de la Universidad Nacional del Nsiele (UNNE)
adecuaron una laguna natural para la cria del Bacél marco de un
proyecto donde, ademas de trabajar en estanquestruidos
especialmente para el cultivo de peces, se pre@maechar ambientes
naturales adaptandolos para realizar piscicultura.

http://acuiculturaenargentina.blogspot.com.ar/201336/noticias-del-nea-
adaptan-lagunas.html

% Trabajo conjunto en Piscicultura

El gobierno de Chubut, inaugur6é instalaciones y paesta en
funcionamiento de una nueva estacién de piscieuléur la localidad de
“Lagunita Salada”, dentro de los programas de delarsocial como
herramienta educativa y de produccion.

http://acuiculturaenargentina.blogspot.com.ar/201334/chubut-piscicultura-
para.html

s Exponen distintos cortes de pescados originados eultivo

para la gastronomia

Con el objetivo de mostrar los distintos cortesgdpctos que se pueden
lograr de la piscicultura, se llevdé a cabo un entteedestinado a los
cheff y encargados de cocina de las empresas qgeearopen la
gastronomia posadefia y sur de Misiones.

http://acuiculturaenargentina.blogspot.com.ar/201334/chubut-piscicultura-
para.html
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« Emprendimiento acuicola en el Municipio de la PazProv.

Entre Rios.

Se inaugur6é un emprendimiento acuicola de criaudeb$y Dorado
gracias al trabajo conjunto entre la provincia y neéncionado
municipio.

http://acuiculturaenargentina.blogspot.com.ar/201334/chubut-
piscicultura-para.html
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PREPARACIONES

CULINARIAS




Direccién de Acuicultura

Tartaletas de Amur para copetin

Ingredientes
» 1kg mntaletas de hojaldre

500 g came de Anvar sin piel, ain espina ¥ malida
S0 £ queso rogaefort

X g oema de leche

Aceinmss descarozadas

Sal a gusto

Tiempo de preparacion: aprocdmadamente 45 min

Preparacion

1. Poner en el bomo 1z foente que contene ka came de B
Apmr y emvolver ks misma en pepel alurninio.
1. Corsar en trozos finos el goeso roquefort, [as scaifmas

v colocar enun bal

3. Uns wez ya cocida [a came de Amme, azregarla sobre

&l queso roquefort ¥ 1as aceinas.

4. Luepo merclar bien el comemido del bol v dejar

exfTiar.

5. Posterniormente agregar la crema de leche y mezclar

hasta Jogrer 1a consistencia deseada.
4. Fellenar las tartaletas
7. Por ulfimo colboecar en platos ¥ serar.

A disfrufar!

Escabeche de Surubi

Incredientes

Tienpo de Preparacién sproximademente 435 nuin
Preparacion

L
2z
3.
4.

s

. Frerr el pescado en grasa unos mimitos.

1 kg Sumibi
Harinac'n
Grasa pam felr oo

Cortar el pescado en arbos 7 condimentar con 1 szl la
pimienta pasar por s haring ¥ colocar en 1m recipients

Digjario repasar.

Colocar en oo reapiente las cebollas, las cebollas de verdeo coredes en rodajas
Ty Snms, a0 como las mnehotiss

Luego agregar sal los dientes de ajo cormdos por 1a mitad 1a pimienm el laurel el
wino, &l aceite v el agua

Jamtar los recipientes y mezclar el confenidi.

Lnego cocmar tapado, & fiuego lento

Por alfimey servir en platos.

A disfrntar!
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Links de interés

Consejo Federal Pesquerowww.cfp.qob.ar

INIDEP: www.inidep.edu.ar

SENASA: www.senasa.gov.ar

FAO: www.fao.org

Comisién Técnica Mixta del Frente Maritimo: www.ctmfm.org

Prefectura Naval Argentina: www.prefecturanaval.gov.ar

Secretaria de Ambiente y Desarrollo Sustentablevww.ambiente.qgov.ar

Asociacion Argentina de Acuicultura: www.acuicultura.org.ar

CONICET: www.conicet.gov.ar

PROSAP: www.prosap.qgov.ar

Red de Acuicultura de las Américas (RAA)www.racua.org

Cluster Acuicola del NEA: www.clusteracuicola.net

Ministerio de Economia y Finanzas Publicasvww.mecon.gov.ar




Encuéntrenos en

Av. Paseo Colén 982 (CP: 1063Piso 1, Anexo Pesca
Ciudad Auténoma de Buenos Aires

Visitenos en
http://www.minagri.gob.ar/site/pesca/acuicultura/irdex.php

Consultenos en
acuicultura@minagri.gob.ar
(011) 4349-2321/2973/2313
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